
Preise sind inkl. aller Abgaben und Steuern | Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder 

Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie gerne auf Nachfrage bei unseren Service Mitarbeiterinnen. 

  
 
 

 

SCHLOSSTAVERNE LUNZ AM SEE 

 

 

 

SAISONALE KARTE  

„Der letzte Spargel der Saison“ 

von 27. Mai bis 09. Juni 2026 

 

 

 
 

Schafkäse vom Bio-Bauernhof „Orth“ 

fermentierter Kohlrabi | Brösel vom Sauerteig-Brot | Schnittlauch €  10,50 

 

Cremesuppe vom Marchfelder Spargel  €  6,50 

 

*** 

 

Gedünsteter Zwiebelrostbraten vom heimischen Rind   

Knusperzwiebeln | Butterspätzle | Senfgurken Relish €  24,50 

 

Geröstete Leber vom Kalb 

Zwiebeln | Äpfel | Knusperspeck | Bratkartoffeln € 18,50 

 

Wolfsbarsch gefüllt  

cremige Spargelgnocchi | Schmortomaten | Babyspinat € 21,50 

 

Grüner und weißer Spargel vom Marchfeld  

Miso-Hollandaise | Petersilienerdäpfel | Bärlauchcreme €  18,50 

 

**wahlweise: mit Rindersaftschinken  € 3,80 

 

*** 

 

Lubi´s Schwarzwälder-Kirsch Chaos  €  9,50 

 

 

 


